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FORRATTER

SALLAD PA BIODYNAMISKA/EKOLOGISKA GRONSAKER
(Skillleby/Abokvarn)
Tomat carpaccio, értmarinerad férskost,
balsamico”soprafino riserval2ér”, rédléks krisp
3 st. citrus- & vitlékshalstrade havskréftor +45kr
135/180kr

TERRINE PA ANKLEVER & CONFITERAD ANKA
Sommartryffel, sockerrostat fikon, grillad nétbrioche,
sommarsallad, portvin, fikonvinaigrette
170kr

SKANSHOLMENS SNAPS TRIO
Havtorn/chili glaserad tonfisk med avokado & ponzusds
(2 cl havtorn/tonkabéns snaps)

Halstrad anklever med vaniljkokta ékerbér & surkél
(2 cl &kerbér/bourbon vanilj snaps)

Godkalvs tartar med fankdls crudite & anisskum
(2 cl Anis snaps)
160kr/280kr med snaps




SKALDJUR

NYKOKT MAINE HUMMER
Grillad brioche, sommarsallad, citronsmérsés, gréslék espuma
210kr/400kr

"KING CRAB LEGS”
Lime, citron, chilisés, hawaiisalt,
champagnevinaigrette, kavrings krisps
170kr

FARSKA OSTRON
Lime, citron, chilis8s, hawaiisalt,
champagnevinaigrette, kavrings krisps
40kr st.

SKANSHOLMENS SKALDJURS TALLRIK
Halv hummer, 4 ostron, 20 rékta rékor, king crab legs

560kr

ALVEDSROKTA RAKOR ”JANNE PA ROKEN” NYNASHAMN
Chiliaioli, citruscréme fraiche, rostat bréd, lime, citron
20/40/60st - 100/190/280kr




FRAN HAV & SJO

HALSTRAD HJALMARGOS
Hummer agnelotti, bondbénor, férskpotatis, 16jrom,
torkad kérsbéarstomat, hummer “beurre blanc”
315kr

GRILLAD ISLANDSK HALLEFLUNDRA
Pancetta, grénsaker Provence, kaprisvinaigrette,
kroné&rtskocka, zucchinibloms tempura
315kr

SMORSTEKT STROMMINGFLUNDRA
Ramslékssmér, mandelpotatispuré,
brénnvinslingon, citronvinaigrette

145kr

FRAN SKOG & GARD

SVENSK RADJURSFILE
(kan férekomma hagel)
Halstrad anklever, rotsellerikrém, sommartryffel,

vildsvamp, bl&bar, chou croute, viltsky
345kr




TIMJAN & VITLOKSSTEKT SALSICCIAKORV
Mandelpotatispuré, skysés,
stekt féarskvitlék, Holmens senap
195kr

VEGETARISK

GRILLADE BIODYNAMISKA/EKOLOGISKA GRONSAKER
(Skillleby/Abokvarn)
Vildsvamp, zucchinibloms tempura,

kaprisvinaigrette, belugalinser, polka/gulbetor, persiljeskum
235kr

DESSERT

KARAMELISERAT APPLE
Vaniljglass, torkat dpple,
vaniljcréme fraiche, dppelcoulis

110kr

MORKCHOKLAD FONDANT
Blébdarsglass, lingonskum, lingoncoulis,

torkade bl&bér, choklad
115kr

VITCHOKLAD PANNACOTTA
Portvins kokta bigarrder, choklad ganache

115kr

SORBET
Av sasongens Frukter & Bar

95kr




OST

HARDOST FRAN JARNA MEJERI
Honungskokta dkerbér, pistage nétter

85kr

SORMLANDS ADEL FRAN JURSS MEJERI
Péron & vanilimarmelad, kryddade valnétter

85kr

LINNEA VITMOGEL FRAN JURSS MEJERI
Ré&rérda Hjortron, pekannétter

95kr

OSTBRICKA
En bit av varje ost med tillbehér
225kr

PRALINER

MORK CHOKLADPRALIN
Skargdrdsbrannvin Tryffel .Kompott av
Akerbér & Mérké honung
20kr

LJUS CHOKLADPRALIN
“Dolce Leche”. Rabarber & TonkaBéns marmelad
20kr

MARSIPAN
Hasselnétsnougatine. Sultanrussin. Krossad Choklad
20kr

VITCHOKLAD PRALIN
Vanilj& Portvins kokta kérsbér
20kr

PRALINBLANDNING
En bit av varje pralin
75kr




