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FÖRRÄTTER

CARPACCIO
Hälleflundra. Gotlandsbetor. Störrom. Lime

155 kr

”BRANDADE” FRITES
Tomat. Vitlök. Krasse. Fetaost. 

135 kr

SOTADE PILGRIMSMUSSLOR
Morot. Ingerfära. Gurka. Chili

145 kr

ANKLEVER ”AU TORCHON”
Päron. Sommar Tryffel. Champagne. Pumpafrön

155 kr

OXFILE ”TARTAR”
 Vaktelägg, Pepparrot. Kapris. Västerbottenost. Kavring

145 kr

SKALDJUR

SVENSKA OSTRON
Citrus. Chili. Gurka 

40 kr/st

NYKOKT HUMMER
”Beurre Blanc”. Örter. Lime

205/405 kr

ALVEDSRÖKTA RÄKOR
Rostat bröd. Chiliaioli. Citron

95/180 kr

FRÅN HAV & SJÖ

HALSTRAD GÖS
Jordärtskocka. Havskräftor. Krondill. Libbsticka

315 kr

ÖRTBAKAD RÖDING
Avrugakaviar. Pancetta. Fänkål. Persiljerotskräm 

265 kr
 

SMÖRSTEKT STRÖMMINGFLUNDRA
Brännvinslingon. Citrus. Mandelpotatis. Dill

140 kr
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MÖRK CHOKLADPRALIN
Skärgårdsbrännvin. Päron

20 kr

LJUS CHOKLADPRALIN
Mjölkkaramel. Smultron

20 kr

MARSIPAN
Mörkchoklad. Walnöt

20 kr

FRÅN SKOG & GÅRD

GLAZERAT ANKBRÖST
Salsicca. Rotselleri. Sommartryffel. Hasselnötter. Sultanrussin

275 kr

GÖDKALV RACKS ”HERB GARDEN”
Vildsvamp. Risotto. Sparris. Buljong. Senapsfrö

305 kr

DESSERT

CREME BRULEE
Smultron. Ros. Blåbär. Melon

115 kr

PARFAIT
Honung. Saffran. Salmbär. Lavandel

115 kr

TARTE
Mörk Choklad. Ananas. Rom. Vanilj

115 kr
		

SORBET 
Av säsongens Frukter & Bär 

95 kr

OST

DI STEFANI HÅRDOST FRÅN JURSS MEJERI
Havtorns chutnay. Rostade Hasselnötter

80 kr

SÖRMLANDS ÄDEL FRÅN JURSS MEJERI
Päron & Vaniljmarmelad. Kryddade Valnötter

85 kr

VITMÖGEL ”LINNEA” FRÅN JURSS MEJERI
Portvins kokta Fikon. Pecannötter

90 kr

KONFEKT


