Sevnahiotonens

~ SJOKROG

Foratter

LOJROMSTOAST, Kalix l6jrom, Créme
fraiche och hackad rodlok

195:-

ALVEDSROKTA RAKOR, Rostat brid,
Chiliaioli, Citrus créme
fraiche, citron och lime

100/190/280:-

SNAPSTRIO: Confiterad anka med syltad bigara ,
Rokt notbog med pepparotsmousse,
lenrimmad salmalax med
picklad blomkal
185:-

GODKALVSTARTAR,
ortsallad fran Aby kvarn och
Dijonsenapsvinaigrette med

kallpressad rapsolja fran Jdrna

135:-




Varmratter

PANKOPANERAD STROMMINGSFLUNDRA ,
ramslokssmor , mandelpotatispuré ,

brannvinslingon och skirat smor.

149:-

MJOLKBAKAD TORSK , Persiljerotspuré ,
syrade rotsaker och havskridfta

285:-

SKANSHOLMENS SKALDJURSTALLRIK (2 personer),
Kingkrab legs , olkokt hummer fran Irland , krabba ,
ostron fran Fine de Claire ,Alvedsrokta rdakor fran

Janne pa roken i Nyndshamn och saffransaioli.

645:-

BIFF RYDBERG , dggula och senapsgradde
260:-

TOURNEDOS , Visterbottenbakad
potatisfondant , confiterad scharlottenlok fran
Aby Kvarn , ortsallad och portvinsreduktion
285:-

HJORT FRAN ALEBY GARD ,
Rotselleripuré , Skogssvampsragu ,

Hjortron och Calvados reduktion.

295:-




Desserter

Créme Bruleé med
pistageglass och Korsbdr
125:-

Choklad & Hasselnotssanwich
med Karamellsdas och sdsongens bar

135:-

Tre sorters sorbé
115:-

Ostar fran Jiirrs mejeri

Bjornost 85.-
Sormlandsadel 85.-
Vitmogel 85.-
Ostbricka 215.-

Alla ostar serveras med

hemgjorda tillbehor.




